L'ARTISANAT ET LA PASSION DU GOUT
DEPUIS 1943

CHERS AMIS, CHERS CLIENTS,

DANS CETTE PERIODE UN PEU COMPLIQUEE, NOUS SOMMES RAVIS DE POUVOIR VOUS
ACCUEILLIR DANS NOS ETABLISSEMENTS.

POUR GARANTIR VOTRE SECURITE ET CELLE DE NOS COLLABORATEURS, NOUS VOUS

PROPOSONS UNE CARTE AUSSI COMPLETE QUE POSSIBLE, QUI SERA DESINFECTEE APRES
CHAQUE UTILISATION.

MERCI DE VOTRE FIDELITE ET DE VOTRE COMPREHENSION.

L’EQUIPE TAILLENS

vww.boulangerietaillens.ch
info@boulangerietaillens.ch
027 485 40 80



NOS PETITS DEJEUNERS LES SANDWICHS

Pour les léve-tard,
nos petits déjeuners sont
servis a toute heure

CAFE OU THE — CROISSANT 5,00 QUICHE MAISON 14,00

et salade mélée

CAFE OU THE — CROISSANT—
JUS D’ORANGE FRAIS (1 dl) 7,00 CROQUE MONSIEUR 8,50

Pain toast, fromage, jambon cuit

LE LENSARD 9,50

Une tasse de café, thé ou chocolat, galette de Lens, CROQUE MADAME 10,50
1dl jus de fruit pressé Pain toast, fromage, jambon cuit et ceuf au plat

MINI 10,20

Une tasse de café, thé ou chocolat, la corbeille du boulanger :
3 tranches de pain, 1 croissant, 1 petit pain, confiture et beurre

LES SALADES

BIRCHER MUESLI 8,30 SALADE MELEE Mg i @ %)

SUPPLEMENT BEURRE 0,70 7,00 mesclun, mais, carotte et tomates cerises

SUPPLEMENT CONFITURE 1,40 SALADE MONTAGNARDE 10.00
mesclun, tomates cerises, ceuf, jambon cuit et grana padano,
croutons

LES INDEMODABLES
SALADE GRECQUE 3/3 10,00
7/7 DE 11H30 A 14H00 mesclun, tomates cerises, concombre, olives noires, oignon,

feta et origan

POTAGE DU JOUR 8,00 CHERE CLIENTE, CHER CLIENT,

BOCAUX DU FARINET (choix au magasin) SUR DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS DON-
NERONT VOLONTIERS TOUTES LES INFORMATIONS

LASAGNE MAISON (avec salade) 14,00 SUR LES ALLERGENES CONTENUS DANS NOS PLATS.

P1ZZ'ALPES 12,50

Galette basée sur une farine de seigle, garnie de fromage de Provenance :

Tourtemagne, de tomates concassées, de jambon cru de

Bee orc, veau : Suisse
Cher-Mignon et d’herbes du Grand St-Bernard. uf, pore, veau : Sui

Poulet : Suisse
Saumon : Norvege
CEufs : Suisse
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CAFES - BOISSONS AU LAIT MINERALES

CAFE CREME, RISTRETTO, ESPRESSO 3,70 EAUX MINERALES 2dl 4,00
RENVERSE 3,90 COCA-COLA, RIVELLA,

DOUBLE ESPRESSO 6,00 LIMONADE, 4,80
CAPPUCCINO 4,50 THE FROID MAISON 2d| 3,50
CAFE SANS CAFEINE 3,70 3d 4,00
CAFE VIENNOIS 6,10

Un café dominé par une indécence de Chantilly SANBITTER ROUGE 2,00
LAIT FROID OU CHAUD 3.30 SCHWEPPES 4,80
CHOCOLAT CAOTINA 4.50

CHOCOLAT VIENNOIS (créme Chantilly)  7.00

OVOMALTINE 4.50

JUS DE FRUITS MORET & FILS

E—

THES — INFUSIONS

ENGLISH BREAKFAST EARL GREY 3,70
THE NOIR EARL GREY (aréme de bergamote) 3,70 NECTAR D’ABRICOT 5,50
INFUSIONS EN SACHETS 3,70 JUS DE POMME 5,50

menthe, verveine, tilleul, camomille, pomme,

cynorrhodon, orange sanguine
Les jus de fruits Georges Moret et Fils a Martigny, sont des
VIN CHAUD (en hiver) 5,90

purs jus de fruits frais pressés en Valais, sans conservateur et
sans colorant

LATTE MACCHIATO

BIERE
RDINAL 4
LATTE MACCHIATO 4,20 A 00
LATTE MACCHIATO A LA VANILLE 5,50
VINS OUVERTS
1d|
JUS DE FRUITS FRAIS PRESSES
FENDANT 3,70
ORANGE 14 4,00 JOHANNISBERG 3,70
ROSE 3,70
2dl 6,50 GAMAY 3,70
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